
 
 
Fingerfoodauswahl     
 

 
Stand: 02.02.2026 
Preise gültig pro Person und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

 

Fleisch  

Antipasti-Gemüse im Gläschen | Italienische Salami 

Bratkartoffelsalat im Glas | Roastbeef  

Caesar Salad im Glas | Römersalat | Croûtons | Parmesan  

Club-Sandwich-Spieße | Hähnchen  

Coleslaw im Glas | Pastrami | Croûtons  

Currywurst im Glas  

Gefüllte Muschelnudeln | Sauce Bolognese  

Hähnchen-Sesam-Hackbällchen | Erdnuss | Chili | Ingwer  

Kokos-Couscous-Würfel | Hähnchen  

Mini-Fleischküchle | Frischer Kartoffelsalat | Kernöl  

Mini-Quiche „Lorraine“ | Speck | Lauch  

Pulled Chicken | Erdnussbutter | Bacon-Chili-Cheese-Nocke  

Rindersülze | Grüne Kräutermousse  

Roastbeef-Croûtons | Senf-Aioli  

Rote Bete-Nocke | Sellerie-Pastrami-Salat  

Wraprolle | Rind | Paprika | Salsa  
 

Fisch 

Garnelensalat | Frischkäse | Tomate | Basilikummousse  

Geräucherter Lachs | Avocadocrème | Noriblatt  

Guacamole | Garnelensalat | Gegrille Garnele  

Lachs | Spinatcrêpemantel | Meerrettich-Schmand  

Lachstatar | Pumpernickel | Dillcrème  

Mini-Quiche | Räucherlachs | Spinat  

Räucherforellenmousse | Linsen | Meerrettich  

Räucherlachsloin | Erbsen-Wasabi | Algensalat  

Sushi-Häppchen | Wasabi | Ingwer  
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Vegetarisch 

Bergkäse-Aprikosen-Praline  

Bruschetta – Tomate | Pilz | Avocado  

Caprese-Spieße – Kirschtomate | Mozzarella | Basilikum  

Couscous-Bowl | Gemüsewürfel  

Curry-Terrine | Quinoa | Gemüse | Kokos  

Falafelbällchen | Joghurt-Minz-Dip  

Feldsalatmousse | Speckchip | Kracherle  

Gefüllte Mini-Croissants – Spinat-Ricotta | Käse-Körner | Tomate-Mozzarella  

Gefüllte Weinblätter  

Linsensalat | Rote Bete | Ziegenkäse  

Mini-Quiche Paprika | Feta  

Mediterraner Nudelsalat im Glas | Fetawürfel  

Mozzarellamousse | Mango-Aprikosen-Chutney | Leinsamen-Mandel-Topping  

Pikante Harissa-Sesamcrème | Blumenkohl | Erdnüsse  

Quinoa Bowl | Ofengemüse | Tahini  

Rote Bete-Relish | Erbsencrème | Olivenerde  

Rote Bete-Relish | Taboulé | Gurke  

Tomate-Mozzarella-Terrine | Pesto Genovese  

Ziegenkäsecrème | Mango-Aprikosen-Chutney | Haselnuss  

Ziegenkäse-Tomaten-Terrine | Mediterrane Kräuter  

Zitronengras-Curry-Suppenshot  
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Desserts 

Brownie-Würfel  

Cheesecake im Glas  

Erdbeer-Joghurt-Mousse  

Kokoscrème | Frisches Obst  

Mousse au Chocolat  

Panna Cotta | Fruchtsauce  

Rhabarber-Crumble  

 

 

Sie entscheiden sich für ein Fingerfood-Buffet bestehend aus… 

 

… 3 Fingerfood-Teilen 

… 5 Fingerfood-Teilen 

… 7 Fingerfood-Teilen 

… 10 Fingerfood-Teilen 

 

Eine kleine Orientierung für Sie: 

Das Angebot mit 3 Teilen eignet sich perfekt zum Sektempfang, wenn es später noch 
etwas zu essen gibt. 

Für einen kleinen Umtrunk empfehlen wir das Angebot mit 5 Teilen.  

Als leichte Mahlzeit, z.B. in der Mittagspause eines Seminars, nach dem noch 
weitergearbeitet werden soll, oder nach einem Sektempfang, zu dem es schon Häppchen 
gab, empfehlen wir das Angebot mit 7 Teilen.  

Für ein Fingerfood-Buffet, das eine vollständige und sättigende Mahlzeit mit großer 
Auswahl darstellen soll, empfehlen wir das Angebot mit 10 Teilen. 

 

Immer im Preis enthalten ist eine frische Brotauswahl und zweierlei Dips, die entweder 
auf den Tischen eingestellt oder vom Buffet angeboten werden. 


